L ART DU FEU DE BOIS
SPECIALITES GAUCHOS
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CARTE DU RESTAURANT

DECOUVREZ 'EXCELLENCE



ENTREES & APEROS
) . ¢

. Escargots a la braise 17 €

20 petits escargots grillés, saucisse, aioli, pain

% Jambon serrano / pain a la tomate 14 €

&8 |||\ 24 mois d’affinage

|//Planche a partager 22 €

Charcuterie, fromage, pain a la tomate

Croquettes de beeuf maison 8 €

BURGER MAISON
CUBAN OLD ROAST BEUF

*

18,90 €

Pain brioché, salade, boeuf fumeé,
cuit a basse tempeérature puis effiloche
et marinée au chimichurri,

oignons et poivrons rotis.

Accompagne de frites maison.




dy COTE GRILL

Cote de beeuf a partager -

1 kg

Ideale pour 2 personnes

Entrecote de boeuf - 300 g/ 500 g

Bavette aux échalotes - 200 g /400 g

Onglet au chimichurri - 200 g /400 g

Tartare du boucher - 180 g

Recette de la maison

25,90/45¢€

22,90 /39 €

22,90 /39 €

23,90 €

"~ Parrillade du boucher

Assortiment de viandes (sélection)

Gambas grillées

Riz crémeux de girolles

BROCHETTES DU BOUCHER

Picanhiere (boesuf) 24,90 €
ntrecote, bavette, onglet, legumes.
hurrasqueira (mixte) 24,90 €

Boeuf, saucisse, chorizo, poulet, legumes.

Viandes accompagnegs de frites maison
cuites a la graisse de beeuf.

Autre garniture au choix : +1,90 €

Poids des viandes indiqué avant cuisson.

Origine locale ou UE - Préparees maison
Cuisson a la braise au four MYBRASA



SELECTION DU GRILL

A PARTAGER & A SAVOURER

*

Cote de beeuf - 1 kg 80 €

A partager, idéale pour 2 personnes

Entrecote - 300 g/ 500 g 25,90 /45 €

Bavette - 200 g /400 g 22,90 /39 €

Onglet - 200 g / 400 g 22,90 / 39 €

SUPPLEMENTS

S Garniture supplémentaire

Ecrasé de pommes de terre,

légumes ou frites maison 6 €

Sauce au choix 1,90 €

< Roquefort, poivre, creme girolles,

béarnaise, aioli, chimichurri.

Toutes nos viandes sont

servies avec des frites maison.

Envie d’'une autre garniture ?

Changez pour +1,90 €.




DESSERTS &

COUPES GLACEES
*

Coulant au chocolat

Creme anglaise, caramel.

Tiramisu au Carambar 7 €

Creme fouettée, caramel.

Creme catalane 7 €

Dame blanche 10 €

3 boules vanille, chocolat,
chantilly, caramel.

Chocolat liegeois 10 €

2 boules chocolat, 1 vanille,

chantilly, caramel.
Sauce chocolat.

Glaces et sorbets - 2 boules 5 €

Vanille, café, chocolat, citron, pistache.
Coulis et creme fouettée.

Assiette de fromage 12 €

DERNIER PLAISIR

Café + 3 churros, caramel et chantilly 6,50 €
Irish coffee - Cafe, whisky, chantilly 8,50 €
Colonel - 3 boules citron, vodka 10 €

*
MENU ENFANT

Pour les petits de moins de 10 ans

Saucisse ou brochettes, frites et glace

12,90 €



SELECTION DU GRILL
préparées selon vos envies

COTE/ENTRECOTE ONGLET BAVETTE AUX

ECHALOTES

NOS INCONTOURNABLES

BROCHETTE MIXTE XXL PARRILLADE DE VIANDE

. TARTARE DE BEUF
ESCARGOTS A LA BRAISE
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	CARTE DU RESTAURANT
	entrées & apéros
	Cargolade catalane………………………….………………….17€  (25 petits escargots grillés, saucisse, aioli, pain)
	Serrano - pain tomate…………………………..……………..…14€
	Assiette de fromage……………………………..………………….10€
	Planche à partager*……………………………..…………………18€
	Croquettes de bœuf maison…………..…..………………8€
	Salade du Kiff…………………………………………………..……………16€
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	CUBAN old roast
	original……………………………………….….17€ bœuf……….…………………………………….…….17€  poulet………………………………………………..16€
	Viandes fumées, cuites à basse température puis effilochées et marinées au chimichurri oignons et poivrons rôtis.



	côté grill
	CÔTE DE BŒUF…………………….…….………….....................      35,90€
	Entrecôte de Bœuf, env. 300g………....…      23,90€ Bavette façon Argentine, env. 200g...   22,90€ Onglet de bœuf, env. 200g.….........  21,90€ Bœuf confit…………………………...   23,90€ Émincé de secreto de porc…......    20,90€  Tartare du boucher, env. 180g..      22,90€
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	Gambas grillées...................................      24,90€ Calamars persillés...............................      25,90€
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	Brochette picanhière (Bœuf) ...….     23,90€     Brochette mixte........................     23,90€
	Nos viandes sont d’origine locale et UE, découpées  et préparées maison. cuisson à la braise au four MYBRASA  Nos viandes sont accompagnées de frites maison  cuites à la graisse de bœuf,  possibilité de changer de garniture pour 1,90€
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	Côte de bœuf.................................... Entrecôte de bœuf...................   Bavette de bœuf............................  Onglet de bœuf.............................
	7,50€ 8€ 6,50€ 6,50€
	Les 100g Les 100g Les 100g Les 100g
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	écrasé de pommes de terre, légumes, frites maison ...................       5€
	roquefort, poivre, crème  girolles, BBQ, béarnaise, chimichurri......................................................1,50€
	Pour une expérience optimale, nous vous conseillons une cuisson saignante ou bleue sur nos pièces à la coupe.
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