
CARTE DU RESTAURANT 
DÉCOUVREZ L’EXCELLENCE 

L’ART DU FEU DE BOIS 
SPÉCIALITÉS GAUCHOS



Viandes fumées, cuites à basse température
puis effilochées et marinées au chimichurri
oignons et poivrons rôtis.

original……………………………………….….17€
bœuf……….…………………………………….…….17€ 
poulet………………………………………………..16€

Cargolade catalane………………………….………………….17€ 
(25 petits escargots grillés, saucisse, aioli, pain)

Serrano - pain tomate…………………………..……………..…14€

Assiette de fromage……………………………..………………….10€

Planche à partager*……………………………..…………………18€

Croquettes de bœuf maison…………..…..………………8€
 

Salade du Kiff…………………………………………………..……………16€

Burgers maisonBurgers maison

entrées & apéros entrées & apéros 

CUBAN old roast

*personnalisation de votre planche à partager: demandez à votre serveur 



côté grill côté grill 

Entrecôte de Bœuf, env. 300g………....…      23,90€

Bavette façon Argentine, env. 200g...   22,90€

Onglet de bœuf, env. 200g.….........  21,90€

Bœuf confit…………………………...   23,90€

Émincé de secreto de porc…......    20,90€ 

Tartare du boucher, env. 180g..      22,90€

Gambas grillées...................................      24,90€

Calamars persillés...............................      25,90€

BROCHETTES MARINéeS XXL

CÔTE DE BŒUF…………………….…….………….....................      35,90€

Avec échalotes caramélisées

Au poivre-romarin

Avec ses légumes de saison

Mariné au chimichurri

Fait au couteau à notre façon

PARRILLADE DE VIANDE...........     32,90€/Pers

Brochette picanhière (Bœuf) ...….     23,90€

    Brochette mixte........................     23,90€

Nos viandes sont d’origine locale et UE, découpées
 et préparées maison.

cuisson à la braise au four MYBRASA 
Nos viandes sont accompagnées de frites maison 

cuites à la graisse de bœuf, 
possibilité de changer de garniture pour 1,90€

Accompagnées de riz crémeux de girolles 



Sélection du grill 
à la coupe 

Sélection du grill 
à la coupe 

7,50€

8€

6,50€

6,50€

Les 100g

Les 100g

Les 100g

Les 100g

Côte de bœuf....................................

Entrecôte de bœuf...................  

Bavette de bœuf............................ 

Onglet de bœuf............................. 

suppléments suppléments 
écrasé de pommes de terre,

légumes, frites maison ...................       5€

roquefort, poivre, crème

 girolles, BBQ, béarnaise,

chimichurri......................................................1,50€

Min. 700 g

Min. 400 g

Min. 300 g

Min. 300 g

Pour une expérience
optimale, nous vous
conseillons une cuisson
saignante ou bleue sur
nos pièces à la coupe.



Desserts & 
coupes glacées  

Desserts & 
coupes glacées  

Coulant au chocolat ……………….     6,50€

Colonel………………………………………..…..      10€

Tiramisu carambar………….     6,50€

Dame blanche……………………       10€

mousse au chocolat….    6,50€

Chocolat liégeois……….       10€

café + churros………….           6,50€

Glaces et sorbets…….…………         5€

baileys coffee……………………….         8,50€

Calypso coffee………………………….…..       8,50€

IRISH COFFEE…………………………………………………………8,50€

menu enfant menu enfant 

pour les petits de moins de 10 ans 
À choisir entre saucisse ou brochettes

+ frites maison, sirop et glace 



SÉLECTION DE VIANDES À LA COUPE  
préparées selon vos envies

CÔTE / ENTRECÔTE ONGLET BAVETTE FAÇON
ARGENTINE

NOS INCONTOURNABLES 

PARRILLADE DE VIANDE 

TARTARE DE BŒUF 

BROCHETTE MIXTE XXL

CARGOLADE CATALANE 
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